
 
 
 
 

BRANZA TELEMEA 
 
 

 Produsul BRANZA TELEMEA este fabricat din lapte integral sau 
normalizat, pasteurizat, coagulat cu cheag sau pepsina,prin adaugare de culturi 
selectionate de bacterii lactice, conservata in saramura de zer acidifiat. 
 In cadrul S.C. ARTEGO S.A. se realizeaza urmatoarele tipuri de branza 
telemea de vaca: 
 

• Branza telemea de vaca maturata, ambalata in vid sau la cutii din 
plastic de 15 kg.in saramura ; 

• Branza telemea de vaca proaspata, slab sarata, ambalata in vid sau la 
cutii din plastic de 15 kg.in saramura ; 

• Cas nesarat de vaca, ambalat in vid. 
 
 
CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE 
 
- ASPECT : bucati paralelipipedice sau prismatice, cu latura bazei de 11±2 cm si 
inaltimea de 7…10 cm , intregi, cu suprafata curata; 
- CONSISTENTA : masa compacta, legata, de consistenta uniforma; 
- CULOARE : alba, pana la alb-galbuie, uniforma ; 
- GUST SI MIROS : placut, specific, usor sarat, fara miros si gust strain. 
 
CARACTERISTICI FIZICO-CHIMICE 
 

- GRASIME : specifica sortimentului ; 
- SUBST. PROTEICE, %, min. : 16 ; 
- APA, % max.: 60; 
- CLORURA DE SODIU,% :2…4.(nu se aplica pentru casul nesarat) 


